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Automatisierte Helfer fiir die Produktion

Neue Technologien schaffen neue WP ROBOT
Mdoglichkeiten. Die Lebensmittel- | —rpp—
industrie profitiert vom Bereich Robo- Elgﬁé!lil

tik und Automation, seiner wachsen-
den Technologie und den vielseitigen A s oda[m]
Anwendungsmadglichkeiten. | |
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Video iiber Browser anschauen

W Riehle : e e - wwwwprlehlede '. :


https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WPRobotics-Complete.mp4
https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WPRobotics-Complete.mp4

A A
Automatisierte Produktbeférderung

Es wird ein Stikkenwagen mit den Teiglingen an den automatischen Belader
(WP Automatic Loader) angedockt. AnschlieBend beginnt der WP Automatic
Loader die Teiglinge aus dem Stikkenwagen systematisch abzugrabbeln.
Sobald eine Einheit aufgenommen wurde, wird diese an eine Anlage tiberge-
ben, zum Beispiel an eine Belaugungseinheit. So wird der angedockte Stikken-
wagen systematisch von oben nach unten entleert. Der WP Automatic Loader
fihrt in vordefinierten Intervallen der Anlage die Teiglinge zu.

W Riehle www.wp-riehle.de



' des WP Automatic Loaders

. : Die stupide und
ergonomisch nicht vorteilhafte manuelle Zufiihrung
von Produkten wird ibernommen, die Angestellten
entlastet

. : Die Produkte werden
in gleichmaBigen Intervallen der Anlage zugefiihrt




Zum Greifen oder Ansaugen und Befordern bei Backprozessen

Einfache, stupide Arbeiten, die auch ergonomisch nicht
sehr vorteilhaft sind, wie das Beladen von Maschinen mit
Teiglingen, kann iibernommen werden. Dieser vielerorts
noch manuelle Arbeitsschritt kann von unseren WP Robots
problemlos erledigt werden.

W Riehle www.wp-riehle.de



s WP Robots

. : Blech-
handling, Produkthandling und vieles mehr

|

i

VA,

3

. : Kollaborative Roboter kénnen oft
platzsparend und ohne grof3rdumige Schutzzone
eingesetzt werden

B=

. : je nach Anforde-
rungen stehen verschiedene Groéf3en / Leistungen
zur Verfiigung

. : Je nach

Anwendungsgebiet konnen Greifer / Saugaufsatze
ohne Werkzeug gewechselt werden. Es kdnnen ver-
schiedene Programme hinterlegt werden



Video iiber Browser anschauen

W Riehle : e e - wwwwprlehlede '. :


https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/Allround_mit_2_WP_Robots.mp4
https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/Allround_mit_2_WP_Robots.mp4

Video iiber Browser anschauen

W Riehle : e e - wwwwprlehlede '. :


https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WP-Robot_Unload-Clean.mp4
https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WP-Robot_Unload-Clean.mp4
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Produktionskette mit zwei WP ROBOTs

Video iiber Browser anschauen

W Riehle : e e - wwwwprlehlede '. :


https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WP-Robotics_Springbandentnahme-Verpacken.mp4
https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WP-Robotics_Springbandentnahme-Verpacken.mp4

Video iiber Browser anschauen

W Riehle : e e - wwwwprlehlede '. :


https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WP-Robot-Springbandentnahme.mp4
https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WP-Robot-Springbandentnahme.mp4

Schneideroboter

Dieser Delta-Roboter kann in verschiedene Anlagen integriert werden, um
Brotchen, Brezeln, Laugenstangen, Brote usw. automatisiert einzuschneiden.
Durch einen automatisierten Ablauf wird Ihren Backereiangestellten diese stu-
pide Arbeit abgenommen - und Sie erhalten durch die programmierte Automa-
tion immer prazise und gleichbleibende Ergebnisse.

W Riehle www.wp-riehle.de



Schneideroboter

Das integrierte 3D-Kamerasystem erkennt nicht nur die Teiglinge, sondern auch
deren Lage und so kann der Schneideroboter iiber das System entsprechend
gesteuert werden, um optimale Ergebnisse zu erzielen. Es kénnen verschiede-
ne Schneidemuster hinterlegt werden, die je nach Produkt Anwendung finden.
Der WP Scoring Robot wird standardmallig in unserer Comjet Belaugungsanlage
eingebaut und liefert zuverldssige Ergebnisse.

|
&
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DI\
WP SCORING ROBOT

. : Einschnitte in
Produkte kénnen automatisiert erfolgen

. Ultraschall, rotierende Messer,

Wasserstrahl

. : gleich-
bleibende Musterqualitat, unterschiedliche Muster
maglich




Video iiber Browser anschauen

W Riehle | i e e R S wwwwprlehlede : :


https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WP-Robotics_Industrieroboter.mp4
https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/04_presentations/videos/robotics/WP-Robotics_Industrieroboter.mp4

Sie sich fiir WP RIEHLE entscheiden sollten:

Wir bieten Qualitat made in Germany

Wir produzieren nach allen aktuellen Vorgaben und Richtlinien Deutsch-
lands und der EU

Wir verfiigen iber 50 Jahre Erfahrung im Maschinenbau fiir die Lebens-
mittelbranche

« Wir verfiigen iiber ein umfangreiches Portfolio und bieten Sonderanlagen-
bau

« Wir sind Teil der WP BAKERYGROUP, dem weltgrof3ten Hersteller von
Bdckereimaschinen und kénnen umfassende Komplettlosungen anbieten

Wir verfiigen Gber mehr als 20 Vertretungen weltweit

www.wp-riehle.de



von WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH

Riehle

FETTBACKEN

BELAUGEN

FROSTEN

FRITTIEREN
& KOCHEN

BACKBLECH-
REINIGUNG

SONDER-
ANLAGENBAU

SNACK-BACKEN

ROBOTIK /
AUTOMATION

ZUBEHOR

www.wp-riehle.de



RONITAK
und Bestellungen

WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
Dr.-Rudolf-Schieber-Str. 15
D-73463 Westhausen

Tel. +49 (0)7363 95390-0

info@riehle.de
www.wp-riehle.de

wemse /P BAKERYGROUP

Sie haben Fragen?

Unser Sales Team freut sich
von lhnen zu horen!

Samtliche Angaben sind ohne Gewahr. Irrtum,
Anderungen und alle Rechte vorbehalten.
Version 2/2025



