
WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
Heinrich-Rieger-Str. 5 | D-73430 Aalen

Tel. +49 7361 5580-0 | Fax +49 7361 5580-2281
E-Mail: info@riehle.de | www.wp-riehle.de

D
atum

N
am

e

Zeichnung ist Eigentum
 der Firm

a W
P Lebensm

itteltechnik R
iehle G

m
bH

, 73430 Aalen. Sie selbst, die darin 
enthaltenen Inform

ationen und danach gefertigte Produkte dürfen ohne vorherige G
enehm

igung w
eder vervielfältigt 

noch D
ritten zugänglich gem

acht w
erden!

 

W
erkstoff:

M
aßstab:

Artikel N
r.

Zeichnungsnum
m

er:

Benennung:

M
asse:

Zul.Abweichung:

W
P Lebensm

itteltechnik 
R

iehle G
m

bH
73430 Aalen

Projekt:
ISO

 2768 -m

1 A0

Angebotszeichnung ID
A1100/40/3/119

R
IE_046161

_

02.04.2019
SP

1 : 20
-

N
orm

.
G

epr.
Bearb.

00 11

22

33

44

55

66

77

88

99

1010

1111

1212

1313

1414

1515

1616
A

A

B
B

C
C

D
D

E
E

F
F

G
G

H
H

I
I

J
J

K
K

L
L

cleaning tank 1000l

touchpanel

switchbox

filter

3081

1776

2443

3081

1541

3398

refill tank 200l

9464

3382

3399

3386

1772

Technical changes and errors reserved

steam lid

REV.
BESCHREIBUNG

DATUM
Name

820

1050

5°

1000

IDA 1100-40

© 2024 WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH, Stand 1/2024.
Sämtliche Angaben sind ohne Gewähr. Irrtum, Änderungen und alle Rechte vorbehalten.

STUNDENLEISTUNG

TECHNISCH DETAILS Größe 40

Länge 9.464 mm

Länge mit Tucheingabetisch 11.264 mm

Länge mit Lader 13.577 mm

Eingabehöhe des Tuchein-
gabetisches 1.110 mm

Gesamte Breite 3.382 mm

Spannung 400V-50Hz

Gesamte Leistung 98 kW

Heizleistung 96 kW

Leistung Tank 4,7 kW

Anschluss 400 V 125 A

Füllmenge ca. 540 Liter

Nutzbare Breite 1.100 mm

max. Produktdurchmesser max. 110 mm

Frittierzeit 2:30 min. - ~

Anzahl aktiver Reihen bei  
3 Wendungen 40

Abstand zwischen den Trans-
portstangen 119 mm

Berliner: 10 Stk./Reihe bei 6 min Backzeit  bis zu 4.000 Stk./Std.
Donuts: 10 Stk./Reihe bei 3 min Backzeit  bis zu 8.000 Stk./Std.

IDA 1100-40
Berliner, Ring-Donuts, Spritzkuchen
und Quarkbällchen am laufenden Band

Industriedurchlaufanlage

Bis zu 4.000 Berliner*
Bis zu 8.000 Donuts*



IDA 1100-40IDA 1100-40 IDA 1100-40

MÖGLICHE BESCHICKUNG

ZENTRALSTEUERUNG

  Bedienung über intuitive  
Beckhoff-Touchpanelsteuerung

  Steuerung aller angeschlossenen 
Anlangeteile

 mehrstufige Benutzerlevel 
  integrierte Fernwartung über  

das Internet

  Alle Anlagefunktionen zum Back-
programm speicherbar

AUTOMATISCHER LADER

2-FACH DOSIERER DAMPFDECKEL

FRITTEUSE

RÜCKFÜHRBAND

ZENTRALSTEUERUNG
ABLASS-/REINIGUNGSTANK

NIVEAUREGELUNG/NACH-
FÜLLTANK

AUTOMATISCHE 10-FACH  
BEFÜLLUNG

KONTINUIERLICHE FILTERUNG

TUCHEINGABETISCH

FEUERLÖSCHHAUBE

ZUCKERDREHTELLER

AUTOMATISCHER LADER

MÖGLICHE WEITER- 
FÜHRUNG

  Automatische Eingabe über WP 
RIEHLE Systemwagen und  
-abroller

  Der Wagen wird automatisch 
fixiert und am Ende ausgeworfen

  Maximale Personaleinsparung 
durch automatische Übergabe 
von 18 Abrollern

2-FACH DOSIERER

  Automatische Dosierung von 
Quarkbällchen, Spritzkuchen,  
Cake Donuts, uvm.

  Optional: automatische Nach- 
füllung der Massen

DAMPFDECKEL

  Vor der ersten Wendung um bei 
gleicher Einwaage ein größeres 
Volumen zu erreichen

FRITTEUSE

  3 servomotorgesteuerte  
Wendungen, einzeln abschaltbar 
und in der Wanne versenkbar

  Hydraulische Hubeinheit für 
Transporteinsatz und Heizungen, 
daher Wanne von allen Seiten 
zugänglich

  Mehrere Heizzonen, unabhän-
gig voneinander geregelt für 
gleichbleibende Temperatur und 
geringere Fettaufnahme 

RÜCKFÜHRBAND

  Nach dem Füllen werden die 
Produkte zum Anfang der Anlage 
zurückgeführt

  Maximale Personaleinsparung 
durch Verkürzung der Arbeitswege

ZUCKERDREHTELLER

  Durchmesser 115 cm

  Maximale Personaleinsparung 
durch Positionierung direkt neben 
dem Eingabetisch und dadurch 
Verkürzung der Arbeitswege

AUTOMATISCHE 10-FACH 
BEFÜLLUNG

  10-reihige Befüllung

  Füllmengen zum Backprogramm 
in der Zentralsteuerung abspei-
cherbar

  Genaue Füllmengen durch zeitge-
steuerte Servo-Zahnradpumpem

  Maximale Personaleinsparung 
durch automatische Umstellung 
der Füllmengen mit dem Back-
programm

  Optional auch von oben für Ring-
Donuts

  Optional auch autom. Nachfüllung 
aus Vorratscontainer

NIVEAUREGULIERUNG/ 
NACHFÜLLTANK

KONTINUIERLICHE  
FILTERUNG

ABLASS-/REINIGUNGS-
TANK

  Zum Schmelzen und Vorheizen 
des Fettes

  Mit Eingabeklappe zum sicheren, 
spritzfreien Nachfüllen von Fett-
blöcken

  200°C dauertemperaturstabile 
Pumpe für automatische Niveau-
regulierung des Fettstandes in 
der Fritteuse

 Edelstahl-Dauerfilter

  Im laufenden Betrieb selbst- 
reinigend

  Rückstände werden über Ventil 
aus dem Ölstrom ausgeleitet

 Separater 1.000 l Tank

 Mit Füllstandanzeige und Heizung

TUCHEINGABETISCH

  Eingabebreite 2x 580/1x 980 
oder 1x 1100 nach Wunsch

  Manuelle Eingabe über  
Polyester-Tücher mit Hohlsaum 
und Transportstangen

  Integrierte Auffangschublade für 
Tücher/Stangen

   Fahrbar auf Rollen

  Personaleinsparung durch Auflage 
von 2 Blechen gleichzeitig

FEUERLÖSCHHAUBE

  Maße: LxBxH:  
8.000 x 1.900 x 450 mm

  Deckenhängend, optional auf 
Ständer
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