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Gida isleme sirketlerinde temizlik prosediirleri gerektirir. Son iiriinle temas eden tiim malze-
icin gereksinimler cok yiiksektir. HACCP ve IFS melerin temizligine o6zellikle dikkat edilir.
gibi hijyen konseptleri, temizlik ve dokiiman- Multi-Clean, tiim yaygin tepsiler icin etkili bir
tasyon ile baglantili olarak farkl prosediirler 1slak temizlik sunar.
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Tepsi algilama sensorli

Otomatik su ve durulama maddesi dozajlamasi
ile kaynak tasarrufu saglayan operasyon

Tanimlanmis yikama programlar siirec
givenilirligini saglar ve IFS ve HACCP
protokollerini destekler

Farkli yikama programlari, sicakliklari, tepsi
beslemesi ve firca hizlan sayesinde cok
yonlidir

TR s s i Plastik firca temizleyici ve sicak su ile tepsilere

Zarar vermez

Tim yaygin tepsiler icin, 25 mm‘ye kadar kenar
yiikseklikleri ile cercevesiz tepsilerden 4 kenar
tepsilere kadar

80°C’ye kadar harici sicak su baglantisi ile
calistinilabilir

Saatte yaklasik 600 tepsinin yikanmasi,
kurutulmasi ve yaglanmasi - tek adimda
sadece bir kisi gereklidir

Doniis konveyoriine aktarim ile personel
acisindan verimli is akisi

Kisa mesafelerde verimli calisma
Perfore plakalarin da iyice kurutulmasi
Otomatik yaglama sayesinde daha az is adimi
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Geri dondsli tepsi

Tepsi temizligi
en yiiksek seviye

Tepsilerin yerlestirilmesi ve cikarilmasi ayni yerde yapilir
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Kullanimi kolay kullanici rehberligi
Suya, kire ve yaga karsl hassas
Cesitli yilkama programlari

Sicakliklarin, tepsi besleme hizinin ve fircanin ve
hizinin ayarlanmasi

GUnltk kaydi ve hata izleme
internet ve uzaktan bakim 6zellikli

TEPSI ALGILAMA SENSORLU

Konveyor bant ve tepsiler icin tasiyicilar ile
Tepsi sensorU, bir tepsinin yerlestirildigini algilar
ve konveyor( otomatik olarak baslatir

Tepsilerin biikiilmesi durumunda otomatik
kapanma
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COK BOLGELI FIRCA TEMIZLIGI

1.Bolge: Pisirme yiizeyinin 6n yikamasi:

Donen bir yizey fircasi, tepsi pisirme yizeyini oto-
matik olarak dagitilan sicak su ve bulasik deterjani ile
temizler

2.Bolge: Kenarlarin 6n yikamasi:

Birkac doner tekerlekli firca, tepsi kenarlarini sicak
su ve otomatik olarak daditilan bulasik deterjani ile
temizler

3. Bolge: Kenarlarin son temizligi:

Birkac doner tekerlekli firca, tepsi kenarlarini sicak
su ve otomatik olarak dagitilan bulasik deterjani ile
temizler

4.Bolge: Tepsi pisirme yiizeyinin sicak
su ve otomatik olarak daditilan bulasik deterjani ile
son temizligi

5.Bdlge: Temiz durulama:
Kalan kirli su temiz durulama bolgesinde durulanir

KURUTMA

Son teknoloji hava bicaklari ile tepsi kurutma
Fansiz motorlar ve pompalar
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m Opsiyonel olarak yaglama dnitesi ile mevcuttur

= Geri donUs konveyord, tepsi yikama makinesi sadece
bir kisi
tarafindan isletilebilir

m Tepsilerin yerlestiriimesi ve cikarllmasi ayni yerde

yapilir

YAGLAMA

= Ekstraksiyon ile sprey yadlama

m KEG sistemi ile Boyens veya paslanmaz celik basincli
varil

m Tepsiler gecerken otomatik olarak acilir ve kapanir

= Yad hacmi ve basin¢ parametreleri temizlik
programinda kaydedilebilir

= Yad, paslanmaz celik basincli varil veya KEG sistemi ile
uyqulanabilir
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Képurmeyen bulasik deterjani

DONGSIG konveyér uzunlugu yaklasik 4.554 mm

Yadlama ile genislik yaklasik 1.596 mm

Yikseklik yaklasik 1.200 mm TEMIZLIK MADDESI TUKETIMI
Bagl yik 35 KW/85 A Otomatik sensor kontrollG su dozaji ve deterjani

Su tiketimi yaklasik 90 litre/saat

Firin tepsisi basina su

tiketimi yaklasik 0,15 litre

Kapasite yaklasik 600 tepsi / saat
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DERIN DERIN ATISTIRMALIK
KIZARTMA KIZARTMA

(FIRINCILIK) (CATERING)
KUL SuYu FIRIN TEPSISI
UYGULAMASI TEMIZLIGI
-
DONDURUCU OZEL AKSESUARLAR :
SISTEMLERI KURULUMLAR .
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