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Die Anforderungen an Reinigungsverfahrenin  in Zusammenhang mit der Reinigung und Do-
Betrieben, die Lebensmittel verarbeiten, sind kumentation. Besonderes Augenmerk liegt auf
sehr hoch. Hygienekonzepte, wie HACCP und der Reinigung aller Materialien, die mit dem
IFS, fordern unterschiedliche Vorgehensweisen  Endprodukt in Kontakt kommen.




WP CLEAN

Riehle | MULTI-CLEAN

S

Blech-Auflage mit Blecherkennungssensor [

Ressourcenschonendes Arbeiten mit der
automatischen Dosierung von Wasser und
Spilmittel

Definierte Waschprogramme sorgen fir Pro-
zesssicherheit und unterstitzen IFS und HACCP

Vielseitig einsetzbar durch verschiedene
Waschprogramme, Temperaturen, Blechvor-

schub und Biirstengeschwindigkeiten

autoliatE B e ISInE Blechschonend mit Kunststoffbiirsten-Reiniger

und heillem Wasser

Fir alle gangigen Bleche, randlose bis 4-Rand
mit Randhéhen bis 25 mm

Mit externem HeilBwasseranschluss bis 80°C zu
betreiben

ca. 600 Bleche pro Stunde waschen, trocknen
und bedlen in einem Arbeitsschritt mit nur
einer Person

Personalsparende Arbeitsweise mit der Uber-
gabe an das Riickfithrband

Effizientes Arbeiten mit kurzen Wegen
Griindliche Trocknung, auch von Lochblechen

Einsparung von Arbeitsschritten durch
automatische Bedlung

Blechreinigung auf
héchstem Niveau

Rickfihrung zur Blecheingabre
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TOUCH-STEUERUNG

= Intuitive Benutzerfihrung
= Unempfindlich gegen Wasser, Schmutz und Ol
m Verschiedene Waschprogramme

= Einstellen und Uberwachen von Temperaturen,
Blechvorschubgeschwindigkeit und Birstengeschwin-
digkeit

m Protokollierung und Fehleriberwachung

= Internet- und fernwartungsfahig

= Mit Transportband und Mitnehmern fir die Bleche

m Der Blechsensor erkennt, wenn ein Blech aufgelegt
wurde und startet automatisch das Transportband

= Automatische Abschaltung bei verbogenen
Blechen
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MEHRZONEN-BURSTENREINIGUNG

Zone 1: Vorreinigung der Backflache
eine rotierende Flachenburste reinigt mit heifem
Wasser und automatischer Spulmitteldosierung

Zone 2: Vorreinigung der Rander

mehrere rotierende Randreinigungsbursten reinigen
die Rander mit heilsem Wasser und automatischer
Spulmitteldosierung

Zone 3: Endreinigung der Rander

mehrere rotierende Flachenbirsten reinigen mit
heifem Wasser und automatischer Spulmittel-
dosierung

Zone 4: Endreinigung der Backflachen
mit heillem Wasser und automatischer Spulmittel-
dosierung

Zone 5: Klarspiilung
vorhandenes Rest-Schmutzwasser wird in der Klarspul-
zone abgewaschen

TROCKNUNG

Blechtrocknung mit professionellen Luftklingen
Lufterlose Motoren und Pumpen
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m Optional mit Bedlungseinheit erhaltlich

= Durch das Ruckfuhrband kann die Blechwaschmaschine
von nur einer Person bedient werden

m Auflage und Entnahme der Bleche erfolgt an der glei-
chen Stelle

BEOLUNG

= Sprihbedlung mit Absaugung

= Mit KEG-System Boyens oder Edelstahl-Druckfass

m Schaltet automatisch ein und aus beim Durchlaufen der
Bleche

= Olmenge und Druckparameter kénnen im Reinigungspro-
gramm hinterlegt werden

1 Die Bedlung kann wahlweise (iber ein Edelstahl-Druckfass
oder mit einem KEG-System vorgenommen werden
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Geschirrsptlmittel, flissig, nicht schaumend

Lange mit Ruckfuhrband ca. 4.554 mm

Breite mit Bedlung a. 1.596 mm

Hohe 3 1200 mm REINIGUNGSMITTELVERBRAUCH
Anschlusswert 35 kW/85 A Egg;g{r}gﬂeasttiiﬁ'erte Dosierung von Wasserzufuhr und Spulmittel-
Wasserverbrauch ca. 90 Liter / Std.

Wasserverbrauch pro .

Backblech ca. 0,15 Liter

Kapazitat ca. 600 Bleche / Std.
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FETTBACKEN

FRITTIEREN
& KOCHEN

SNACK-BACKEN

BELAUGEN BACKBLECH-
REINIGUNG

FROSTEN SONDER- ZUBEHOR A
ANLAGENBAU »
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