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Blechreinigungsanlage

Die BRM Deluxe ist eine fortschrittliche
Blechreinigungsanlage, die speziell fir
die hygienische Reinigung und Be-
fettung von Back- und Lochblechen ent-
wickelt wurde.
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Vorteile

Personaleinsparung: Reinigung von ca.
700 Blechen / Std. mit nur einer Person

« Saubere Locher durch Lochputzstation: Zwei Putz-
stationen fir optimale Reinigungsergebnisse

« Vermeidung des Auswalzens von Blechen durch
federgelagerte und hohenverstellbare Walzen

« Einfache Wartung und Reinigung:
- komfortable Offnung des Deckels
- einfache Entnahme der Biirsten ohne Neuein-
stellung der Abstdnde beim Wiedereinsetzen

« Geringe Servicekosten durch wartungsfreien Zahn-
riemenantrieb

« Geringe Ersatzteilkosten durch nachstellbare
Birsten
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Ausstattung & Eigenschaften

« Computersteuerung mit verschiedenen
Reinigungsprogrammen
U7 Riehle « zwei Putzstationen fir beste Reinigungsergebnisse

« robuste Edelstahlkonstruktion mit solider und leiser
Bauweise: massive Querstreben (Vollmetall), 5mm
starke Seitenwangen, 3mm starke Seitengehduse

« wartungsfreier und extrem leiser Zahnriemenantrieb
« sparsame Gummiwalzenbefettung

Die BRM DELUXE von WP Riehle rei- - einfach und genau nachjustierbare Birsten

nigt schnell, effizient und hygienisch ) .
alle gangigen zweirandigen Back- « Schnellkupplung an allen Biirsten zur einfachen

und Lochbleche. Entnahme der Biirsten OHNE Neueinstellung
der Abstande

« ausfahrbare Schmutzschublade
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Aufbau der Maschine

Birsten: Reinigungsstation = Biirsten: Lochreinigungsstation
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REINIGUNG

. BRM DELUXE

Prozessbeschreibung

Alle Biirsten und Transportwalzen sind hohenverstellbar, wodurch eine exakte Null-
ebene gewadhrleistet wird. Dies verringert das Auswalzen der Bleche und fihrt zu
einer langeren Nutzungsdauer der Biirsten.

Das Blech wird mit Unten Federstahl- Unten und oben Kunst- Unten Gummiwalze,
der Backseite nach biirsten und oben stoffbirsten. Lochreini- oben Transportwalze
unten in den Einzug Kunststoffbirsten gung durch Biirstenein- mit Oltank

gefiihrt... griff in die Locher
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GroRe: 58 78 98
Breite: 1140 mm 1.340 mm 1.540 mm
Tiefe: 910 mm

Hohe

(Maschine mit Eingabehéhe 84cm) 1.080 mm

Hohe

(niedrige Ausfiihrung) 850 mm

Fur Blechbreite: 580 mm 780 mm 980 mm
Leistung: 1,5 kW

Anschluss: CEE 400V 16 A

Gewicht: ca. 440 kg a.530kg | ca.620kg
Oltank: ca. 11 Liter

Diese Parameter sind
entscheidend fiir die
Leistungsfahigkeit und
Eignung des Gerats

in verschiedenen Be-
triebsumgebungen.
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Zubehor

« Ablegewagen zur Abnahme
der gereinigten Bleche

« Wartungsvertrag
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| BRM DELUXE

Impressionen
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Sie sich fir WP RIEHLE entscheiden sollten:

Wir bieten Qualitdt made in Germany

Wir produzieren nach allen aktuellen Vorgaben und Richtlinien Deutsch-
lands und der EU

Wir verfiigen iiber 50 Jahre Erfahrung im Maschinenbau fiir die Lebens-
mittelbranche

« Wir verfiigen (iber ein umfangreiches Portfolio und bieten Sonderanlagen-
bau

« Wir sind Teil der WP BAKERYGROUP, dem weltgrof3ten Hersteller von
Backereimaschinen und kénnen umfassende Komplettlosungen anbieten

Wir verfiigen iber mehr als 20 Vertretungen weltweit
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von WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH

Riehle

FETTBACKEN

BELAUGEN

FROSTEN

FRITTIEREN
& KOCHEN

BACKBLECH-
REINIGUNG

SONDER-
ANLAGENBAU

SNACK-BACKEN

ROBOTIK /
AUTOMATION

ZUBEHOR

REINIGUNG
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und Bestellungen

WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
Dr.-Rudolf-Schieber-Str. 15
D-73463 Westhausen

Tel. +49 (0)7363 95390-0

info@riehle.de
www.wp-riehle.de
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Sie haben Fragen?

Unser Sales Team freut sich
von lhnen zu horen!

Samtliche Angaben sind ohne Gewahr. Irrtum,
Anderungen und alle Rechte vorbehalten.
Version 2/2025



