


= Dicht schlieBender Dampfdeckel fir groiSeres
Gebackvolumen

= Digitale Heizungssteuerung fir exakte Temperatur-
steuerung

m Fingebauter, dicht schlielSender Garraum mit 8 Ablagen
= Integrierter 2-Liter Wassertank fur den Garraum

m Durch stabile Rollen und integrierten Garraum
praktisch Gberall einsetzbar

m 8 Kipptrogel im Lieferumfang enthalten
= Wendekorb im Lieferumfang enthalten

m Flacher Backkorb

m Backkorb mit hohem Rand und Lochblech-
boden (,Backspatzleskorb”)

= Backkorb mit Tauchdeckel
= Manuelles oder elektrisches Dosiergerat
= Ablufthaube

Komfortable Bedienung
und hochste Qualitat auch
bei kleinen Stiickzahlen.

IDEAL FUR DIE PRODUKTION KLEINERER MENGEN.
MIT DEM INTEGRIERTEN GARRAUM UND DEM 2-LITER
WASSERTANK, KANN DER MINI 20 PRAKTISCH
UBERALL EINGESETZT WERDEN.

TECHNISCHE DETAILS

Breite 1250 mm
Arbeitshthe 750 mm
Tiefe 830 mm
Leer-Gewicht a. 125 kg

Spannung 3-ph

3%230 /400 V/N/PE 50 Hz

Leistung 3-ph

5,9 kW/8,6 A

Fillmenge
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ca. 17 Liter




