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DLA 600 SC
Les meilleures fritures avec Riehle

Friteuse continue 



VUE D’ENSEMBLE DE LA 
DLA 600 SC

UTILITÉ
	� Convoyeur d‘alimentation de 80 cm de 

long pour le transport en douceur des 
produits dans la friteuse

	� Avec commande de chauffage électro-
nique pour une température constante 
et une absorption réduite de matière 
grasse

	� Commande d‘affichage en verre avec 
7 programmes de friture pouvant être 
sauvegardés

	� Nettoyage facile grâce à l‘enlèvement 
sans outil des composants

DÉTAILS TECHNIQUES DLA 600-1 SC DLA 600-2 SC DLA 600-3 SC 

Longueur 2250 mm 3200 mm 4000 mm

Hauteur (bord sup. du bac à mat. 
gr.)

809 mm 809 mm 809 mm

Tension 230/400 V-50Hz 230/400 V-50Hz 230/400 V-50Hz

Puissance totale 18,5 kW 37 kW 54 kW

Branchement CEE 400 V 32 A CEE 400 V 64 A CEE 400 V 81 A

Volume de remplissage max. 104 litres max. 185 litres ca. 250 litres

Largeur utile 585 mm 585 mm 585 mm

Trajet de friture dans l'huile 660 mm 1600 mm 2350  mm

Temps de friture 25 sec. ... 6 min 55 sec. ... 11 min 1 min. ... 13 min

Épaisseur de friture max. 5,5 cm max. 5,5 cm max. 5,5 cm

OPTIONS
	� Unité de levage hydraulique pour un 

nettoyage facile
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