= Iwei bis drei Bleche pro Minute
= Intensivere Belaugung mit hoherer Geschwindigkeit durch die

WP Riehle

BELAUGUNGSMASCHINE RMBB 780

Ideal fur kleine bis mittelstandische Betriebe

patentierte Laugendusche

Deutlich verbesserte Ergebnisse bei Teigen,
die zur Fleckenbildung neigen

Salzer mit Biirstenwalze fir
gleichmaliges Streuergebnis

Geschlossener 100 | Laugentank inkl. Laugentankheizung
Leicht zu reinigen

Computersteuerung zur einfachen Bedienung

Sehr platzsparende Bauweise

Optional: Brezelabzug fur Etagenofenbeschickung

Ihr Paket
= 94024: Belaugungsmaschine RMBB 580 x 780 mit Heizung 1 stk. V" inklusive!
= 92906: Biirstensalzer fiir RMBB 1stk. " inklusive!
= 90289: Polyester-Belaugungstuch 580 x 780, 4-reihig 60 Stk. " inklusive!
= 90161: Ardaometer fiir Brezellauge 1 stk. V" inklusive!
= 2 Jahre Gewahrleistung v inklusive!
= Lieferung per Spedition auf Palette CIP Deutschland

INCOTERMS 2020 frei Bordsteinkante Vv inklusive!
= optional: Aufstellung und technische Inbetriebnahme 2.500,- €
= optional: Gewadhrleistungsverlangerung auf 3 Jahre auf Anfrage

bei Abschluss eines Wartungsvertrages

Aktionszeitraum: 24.7.2025 bis 30.9.2025"

“DAS KLEINGEDRUCKTE: Preis versteht sich zzgl. Mwst.,

giiltig nur fir Bestellungen im genannten Aktionszeitraum
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FETTBACKEN SNACK-BACKEN

BELAUGEN BACKBLECH-
REINIGUNG

FROSTEN SONDER- ZUBEHOR
ANLAGENBAU
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