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Ulm HRB 729491 | GL Jürgen Horstmann, Michael Riehle, Franz Jordan | USt-Id.Nr. DE289940963

Aktionszeitraum: 24.7.2025 bis 30.9.2025*

*DAS KLEINGEDRUCKTE: Preis versteht sich zzgl. MwSt.,  
   gültig nur für Bestellungen im genannten Aktionszeitraum

 Ideal für kleine bis mittelständische Betriebe
 Zwei bis drei Bleche pro Minute
  Intensivere Belaugung mit höherer Geschwindigkeit durch die

 patentierte Laugendusche 
 Deutlich verbesserte Ergebnisse bei Teigen,  

 die zur Fleckenbildung neigen
  Salzer mit Bürstenwalze für  

gleichmäßiges Streuergebnis
  Geschlossener 100 l Laugentank inkl. Laugentankheizung
  Leicht zu reinigen
 Computersteuerung zur einfachen Bedienung
 Sehr platzsparende Bauweise
  Optional: Brezelabzug für Etagenofenbeschickung

Ihr Paket
 94024: Belaugungsmaschine RMBB 580 x 780 mit Heizung 1 Stk.   inklusive!

 92906: Bürstensalzer für RMBB     1 Stk.   inklusive!

 90289: Polyester-Belaugungstuch 580 x 780, 4-reihig  60 Stk. inklusive!

 90161: Aräometer für Brezellauge     1 Stk.   inklusive!

 2 Jahre Gewährleistung        inklusive!

 Lieferung per Spedition auf Palette CIP Deutschland  
 INCOTERMS 2020 frei Bordsteinkante     inklusive!

 optional: Aufstellung und technische Inbetriebnahme  2.500,- €

 optional: Gewährleistungsverlängerung auf 3 Jahre   auf Anfrage 
 bei Abschluss eines Wartungsvertrages

BELAUGUNGSMASCHINE RMBB 780

18.990,- € *
statt 23.189,- € regulär

Sommer ANGEBOT



© 2025 WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH, Stand 7/2025.
Sämtliche Angaben sind ohne Gewähr. Irrtum, Änderungen und alle Rechte vorbehalten.

WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
Dr.-Rudolf-Schieber-Str. 15 | D-73463 Westhausen 

Tel. +49 7363 95390-0  
info@riehle.de | www.wp-riehle.de

FETTBACKEN FRITTIEREN
& KOCHEN

SNACK-BACKEN

BELAUGEN BACKBLECH- 
REINIGUNG

ROBOTIK /  
AUTOMATION

FROSTEN SONDER- 
ANLAGENBAU

ZUBEHÖR


