WP Riehle

FETTBACKANLAGE LINIE 2000 ENERGY VARIO

ca. 50% Zeiteinsparung beim Aufheizen

ca. 50% Energieeinsparung beim Aufheizen

ca. 25% Energieeinsparung beim Backen

ca. 25% Energieeinsparung beim Leerlauf

getaktete Aufheizung gegen Fettverbrennung sorgt fiir langere Nutzungsdauer des Fettes
nur 40 Liter anstatt 49 Liter pro Wanne

Senkung der Fettaufnahme durch digitale Helzungssteuerung
ergonomische Arbeitshohe von 91,5 cm :
sorgt fiir angenehmes Arbeiten
= Verkiirzung von Arbeitswegen
und Wartezeiten

Ihr Paket

= #91599 Fettbackgerat Linie 2000 E, GroRe 60, Rechts 1 stk. Vv inklusive!
= #91608 Fettbackgerat Linie 2000 E, GroRe 60, Links 1 Stk. V" inklusive!
= Wendekorb (sechsreihig) 2 Stk. " inklusive!
= Gebéckfiillstation 1 stk. " inklusive!
= Zuckerdrehteller 1stk. V" inklusive!
= Niroschragen (18 Auflagen) 2 Stk. " inklusive!
= Kipptrogel (sechsreihig) 36 Stk. " inklusive!
= 1 Jahr Gewahrleistung v inklusive!
= Lieferung per Spedition auf Palette CIP Deutschland

INCOTERMS 2020 frei Bordsteinkante v inklusive!
= Aufstellung und technische Inbetriebnahme v inklusive!
= optional: Gewahrleistungsverldngerung auf 3 Jahre auf Anfrage

bei Abschluss eines Wartungsvertrages

Aktionszeitraum: 24.7.2025 bis 30.9.2025"

“DAS KLEINGEDRUCKTE: Preis versteht sich zzgl. MwsSt.,
qiiltig nur fiir Bestellingen im genannten Aktionszeitraum
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FETTBACKEN FRITTIEREN SNACK-BACKEN
& KOCHEN

BELAUGEN BACKBLECH-
REINIGUNG

FROSTEN SONDER- ZUBEHOR
ANLAGENBAU
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