think process!

Linie 2000




LINIE 2000 E — LINIE 2000 E

TOUCH-CONTROL ZUFUHRBAND BEFULLUNG

= Unempfindlich gegen Fett und Schmutz, funktioniert auch bei BEFULLUNG
eingefettetem Display

DAMPFDECKEL
MITTELTISCH MIT AUTOM.
m Alle angeschlossenen Zusatzgerdte, wie 7.8. Beftllung, Bezu-

‘ ABFUHRBAND
ckerung usw., werden (ber die Backprogramme gesteuert

= Wendevorgang durch Servomotoren gesteuert ZUCKERDREHTELLER WENDEKORB
m Vernetzbar mit LAN oder WLAN

= lhre Anlage kann aus der Ferne gewartet werden, wodurch

Ausfallzeiten und Kosten minimiert werden konnen, da ein - _ TOUCHPANEL-STEUERUNG
Techniker vor Ort haufig nicht unbedingt erforderlich ist ~G i

m Technischer Support ist aus der Ferne verfigbar, sodass Ex-
perten bei der Echtzeitfehlerbehebung und -16sung Gber das
Internet zugreifen konnen und lhre Haustechnik unterstitzen

= Wichtige Daten und Informationen von Ihrer Anlage kdnnen
aus der Ferne abgerufen werden, was Ihnen ermadglicht, den
Status Ihrer Maschine und Produktionsdaten Gberall und jeder-
zeit zu Gberwachen

m Das Touch Control Panel liefert detaillierte Produktionsstatisti-

ken und Berichte, die Einblicke in Leistungskennzahlen, Effizi-
enz und Auslastung bieten
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FESTSTELLBREMSROLLEN

FETTBACKGERAT

DARSTELLUNG FILTER & TANK

%?(klal'llf Fd'ﬁs
. s nach Filterung
Olwanne Z

VARIO- / TRIO-OPTION

u Alle Anlagenteile rollbar fur leichte Reinigung

m Effizientes Arbeiten mit 2 oder 3 Gerdten und gemein-
samen Mitteltischen

DAS BENUTZTE OL WIRD NACH ARBEITSENDE DURCH DAS
FILTERSYSTEM IN EINEM TANK AUFGEFANGEN UND KANN

= Automatische Beftllung
DURCH DIE RUCKSPULPUMPE NACH BEENDIGUNG DER
REINIGUNGSARBEIT ZURUCK IN DIE FETTWANNE GEPUMPT
ODER IN EINEN EIMER ABGELASSEN WERDEN.

= Automatische Bezuckerung

= Automatische Bepuderung

m Zuckerdrehteller

v %
Eimer g Tank

= weitere Automatisierung mit Robotern
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NEUHEITEN ENERGY

m Halbierung der Aufheizzeit

m ca. 50% Energieeinsparung beim Aufheizen
m ca. 25% Energieeinsparung beim Backen

m ca. 25% Energieeinsparung beim Leerlauf
m Ergonomische Arbeitshohe ab 91,5 cm

m 10 Liter weniger Fettvolumen in der Wanne

m Backen mit geschlossenem Deckel méglich

ENERGIEEFFIZIENTER ARBEITEN MIT
DER NEUEN LINIE 2000 ENERGY

m DichtschlieBender WP RIEHLE-Dampfdeckel fir grokeres Ge- [
backvolumen bei gleicher Einwaage

m Langere Fettlebensdauer durch gleichbleibende Temperatur [

m Geringster Energieverbrauch und gleichbleibende Temperatur
durch direkte Heizung im Ol

m Geringer Energieverbrauch durch Energiesparwanne "
m Verschiedene Anlagekonfigurationen verfugbar, wie z.B.: Einzel- ™
gerat, Vario-Station, Trio-Station, usw. [ ]

|

ZUBEHOR

= Mobiler Wagen mit Ol-Ablassfiltertank, Fett-Schmelzeinheit,
Heizung und Rickspilpumpe.

m Wendekorbe und Kipptrégel (je 4- und 6-reihig)

m Niroschragen (8, 9, 10, 16, 18 und 20 Ablagen)

= Umfangreiches Zubehor, wie z.B.:
automatische Befillung, Bezuckerung, Bepuderung, Zuckerdreh-
teller, Dosiergerate fur Spritzkuchen, Donuts und Quarkbalichen

.

Riehle

Computersteuerung mit individuell programmierbaren Back-
programmen fdr gleichbleibende Qualitat

Alle angeschlossenen Anlagenteile werden Uber das Back-
programm gesteuert. Beim Wechsel des Backprogrammes
wird z.B. auch die Befillung automatisch umgestellt

Flexibilitdt zur Optimierung der Arbeitsablaufe in der Produktion
Fahrbar mit Feststellbremsrollen
Hohe Energieeinsparung

Ressourcenschonende Produktion (Strom, Fett, Personal, Platz)

[=] i ]

FUR MEHR MEDIEN
SCANNEN SIE DEN QR CODE

5198

Kontaktieren Sie uns, um mehr tiber
dieses innovative Produkt zu erfahren.

3450

Wir stellen Thnen gerne lhre person-
liche Anlage zusammen. .

Profitieren auch Sie von den Vorteilen

3450

ca. 151

unserer neuen Linie 2000 Energy.
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73430 Aalen | Tel. +49
info@riehle.de | www.
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" WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
 Heinrich-Rieger-Str. 5 | 73430 Aalen
Tel. +49 7361 5580-0 | Fax +49 7361 5580-2281
E-Mail: info@riehle.de | Website: www.wp-riehle.de
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